
Créa-recette  - Bec géant au chocolat 
(genre kisses de Hershey)

1 sac de pépites de chocolat
Antiadhésif en vaporisateur (PAM)
Un entonnoir en plastique
Une tasse à café (ou un verre)
Du papier d’aluminium
1. Faire fondre le chocolat dans le four à micro-ondes ou au bain-marie.
2. Recouvrir l’entonnoir de papier d’aluminium et boucher le trou avec le papier.
3. Placer l’entonnoir sur la tasse pour la faire tenir et vaporiser d’antiadhésif.
4. Laisser couler le chocolat dans l’entonnoir et mettre au congélateur 45 minutes ou jusqu’à ce que le chocolat soit complètement durcit.
5. Démouler le « bec » et recouvrir de papier d’aluminium.
6. Ajouter un message d’amour et attacher au « bec » pour offrir en cadeau….ou déguster. (
Joyeuse St-Valentin!

